
DÉCOUV
ERTE

CHOIX DE

ENDIVES AU JAMBON, SAUCE MORNAY
Endives, ham, mornay sauce

CÉSAR FOIEGWA, COEUR DE ROMAINE, BACON FUMÉ, 
CRUMBLE PARMESAN

Foiegwa Ceasar, heart of romaine, smoked bacon, Parmesan crumble

FOIE GRAS AU TORCHON, CONFIT D’OIGNONS AU VIN ROUGE 
ET AUX ÉPICES

Foie gras au torchon, spiced onion and red wine jam
(+7,00$)

SPAGHETTI MAISON MONTÉ AU BEURRE ET TRUFFE NOIRE, 
JAUNE D’OEUF 64º, PARMESAN

Homemade spaghetti with butter & black truffle, 64º egg yolk, Parmesan

PÉTONCLES, RISOTTO AUX AGRUMES, CRUMBLE PARMESAN, OEUFS DE TRUITE
Scallops, citrus risotto, Parmesan crumble, trout roe

BAVETTE DE BOEUF, SAUCE BÉARNAISE 
Beef bavette, béarnaise sauce

(+7,00$)

CHOIX DE

CHOIX DE

MOUSSE AU CHOCOLAT, TUILE D’AMANDE
Chocolate mousse, almond tuile

PANNA COTTA, COMPOTE DE FRUITS, GRANITÉ AU MIEL
Panna cotta, fruit compote, honey granita

49$ PAR PERSONNE
49$ per person

Informez-nous de toutes allergies ou restrictions alimentaires
Inform us of any food allergies or restrictions

49$
- MENU -
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 -


